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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis perhitungan Harga Pokok Produksi (HPP) 

dalam menentukan harga jual menggunakan metode full costing pada Ayam Iris Crispy 

Cabang Ragajaya Kabupaten Bogor. Penelitian ini menggunakan pendekatan deskriptif 

kuantitatif dengan teknik pengumpulan data melalui wawancara, observasi, dan 

dokumentasi. Data yang diperoleh dianalisis dengan menghitung harga pokok produksi 

menggunakan metode full costing, kemudian membandingkannya dengan harga jual 

yang diterapkan perusahaan. Hasil penelitian menunjukkan bahwa perhitungan harga 

pokok produksi menggunakan metode full costing menghasilkan nilai yang lebih akurat 

karena mencakup seluruh komponen biaya yang dikeluarkan dalam proses produksi. 

Berdasarkan hasil perhitungan harga jual, markup 35% mampu menghasilkan harga 

jual yang sangat mendekati harga pasar, sehingga tetap kompetitif, dibandingkan 

dengan markup 30%.  

Kata kunci: Harga Pokok Produksi; Metode Full Costing; Harga Jual. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

This study aims to analyze the calculation of the Cost of Goods Manufactured (COGM) 

in determining the selling price using the full costing method at Ayam Iris Crispy, 

Ragajaya Branch, Bogor Regency. This research employs a descriptive quantitative 

approach with data collection techniques including interviews, observation, and 

documentation. The collected data were analyzed by calculating the cost of goods 

manufactured using the full costing method and then comparing it with the selling 

prices applied by the company. The results indicate that the calculation of the cost of 

goods manufactured using the full costing method produces more accurate values 

because it includes all cost components incurred in the production process. Based on 

the selling price calculation, applying a 35% markup results in prices that closely align 

with market prices, maintaining competitiveness compared to a 30% markup. 

Keywords: Cost of Goods Manufactured; Full Costing Method; Selling Price. 



KATA PENGANTAR 

 

Alhamdulillah Puji syukur penulis ucapkan atas nikmat yang Allah SWT berikan, atas 

limpahan rahmat dan karunia-Nya penulis telah dapat menyelesaikan skripsi ini dengan judul 

“Analisis Perhitungan Harga Pokok Produksi Dalam Menentukan Harga Jual 

Menggunakan Metode Full Costing Pada Ayam Iris Crispy Cabang Ragajaya Kabupaten 

Bogor” Skripsi ini disusun sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar Sarjana 

Akuntansi pada Program Studi Akuntansi, Fakultas Ekonomi Bisnis dan Humaniora, 

Universitas Trilogi. 

Selama penulisan skripsi, penulis banyak diberikan bimbingan, arahan dan dorongan 

serta kemudahan dalam menyelesaikan skripsi ini. Pada kesempatan ini penulis mengucapkan 

terima kasih kepada: 

1. Bapak Prof. Dr. Pramono Hari Adi, MS selaku Rektor Universitas Trilogi 

2. Ibu Dr. Aty Herawati Selaku Dekan Fakultas Ekonomi Bisnis dan Humaniora 

Universitas Trilogi 

3. Ibu Sri Opti, SE.Ak., MM.CA., CertIPSAS selaku Ketua Program Studi Akuntansi 

Universitas Trilogi, dan selaku pembimbing skripsi yang telah banyak membantu, 

mengarahkan, membimbing serta memberikan saran dalam penyusunan skripsi ini. 

4. Ibu Muyassaroh, SE.Ak., MM., CA., CertIPSAS selaku penguji yang telah bersedia 

menguji dan memberikan masukan dalam penyempurnaan skripsi ini  

5. Bapak/Ibu Dosen serta karyawan Universitas Trilogi yang telah memberikan 

pengetahuan yang bermanfaat selama saya melakukan perkuliahan. 

6. Ibu Ratna selaku pemilik Ayam Iris Crispy Ragajaya Kabupaten Bogor yang telah 

memberikan izin kepada saya untuk melakukan penelitian ini. 

7. Kedua orang tua saya yaitu, bapak Muhammad Taufik Suryanto S.P., ibu Ratna Dwi 

Astuti S.P., serta keluarga besar yang terus memberikan doa dan dorongan serta 

semangat sehingga saya dapat menyelesaikan skripsi ini. 

8. Adik saya yaitu, Nafisah Rahmadya Putri yang selalu memberikan semangat dan doa 

nya sehingga saya dapat menyelesaikan skripsi ini.  

9. Sahabat – sahabat saya yaitu, Ariesa Putri, Ajeng Sabila Putri, Nur Setyaningsih, dan 

Erna Nurwulandari yang telah mengisi waktu selama masa perkuliahan, dan tak henti-



hentinya memberikan dukungan dan doa untuk saya agar semangat dalam pengerjaan 

skripsi ini. 

10. Orang terdekat saya yang tak kalah pentingnya, Triadi Wahyu Susanto yang telah 

menjadi support system saya, memberikan dukungan dan doa untuk saya agar semangat 

dalam pengerjaan skripsi ini. 

11. Rekan-rekan seperjuangan Program Studi Akuntansi angkatan 2018 pada Fakultas 

Ekonomi Bisnis dan Humaniora Universitas Trilogi. 

12. Dan Seluruh pihak yang tidak dapat saya sebutkan satu per satu, yang telah membantu 

dalam penyelesaian skripsi ini. 

Penulis menyadari dalam penulisan dan penyusunan skripsi ini tidak terlepas dari 

kekurangan. Oleh karena itu, penulis sangat mengharapkan kritik dan saran dari berbagai 

pihak yang bersifat membangun untuk kesempurnaan skripsi. Dan semoga skripsi ini dapat 

memberikan manfaat bagi semua pihak yang membutuhkannya. 

 

Jakarta, 21 Agustus 2025 

 

 

(Nabila Nur Aisyah) 



DAFTAR ISI 

HALAMAN JUDUL ................................................................................................................. i 

LEMBAR PENGESAHAN SKRIPSI ..................................................................................... i 

LEMBAR PENGESAHAN UJIAN SIDANG SKRIPSI/TUGAS AKHIR ......................... ii 

SURAT PERSETUJUAN UJIAN SIDANG TUGAS AKHIR ........................................... iii 

SURAT PERNYATAAN KEASLIAN TUGAS AKHIR ..................................................... iv 

ABSTRAK ................................................................................................................................ v 

ABSTRACT .............................................................................................................................. vi 

KATA PENGANTAR ............................................................................................................ vii 

DAFTAR ISI............................................................................................................................ ix 

DAFTAR GAMBAR ............................................................................................................... xi 

DAFTAR TABEL .................................................................................................................. xii 

DAFTAR LAMPIRAN ........................................................................................................ xiii 

BAB I PENDAHULUAN ......................................................................................................... 1 

1.1 Latar Belakang ........................................................................................................... 1 

1.2 Rumusan Masalah...................................................................................................... 2 

1.3 Tujuan Penelitian ....................................................................................................... 2 

1.4 Manfaat Penelitian ..................................................................................................... 3 

1.5 Ruang Lingkup Penelitian ......................................................................................... 3 

1.6 Sistematika Penulisan Skripsi ................................................................................... 4 

BAB II TINJAUAN PUSTAKA ............................................................................................. 6 

2.1 Landasan Teori .......................................................................................................... 6 

2.1.1 Biaya ............................................................................................................................. 6 

2.1.2 Biaya Produksi ............................................................................................................ 6 

2.1.3 Harga Pokok Produksi ................................................................................................ 7 

2.1.4 Harga Jual ................................................................................................................... 8 

2.2 Penelitian Terdahulu ................................................................................................. 9 

2.3 Kerangka Pemikiran ................................................................................................ 13 

BAB III METODE PENELITIAN ....................................................................................... 15 

3.1 Pendekatan dan Jenis Penelitian ............................................................................. 15 



3.2 Gambaran Umum Objek Penelitian ....................................................................... 15 

3.2.1 Sejarah Ayam Iris Crispy Cabang Ragajaya ...................................................... 15 

3.2.2 Proses Produksi Ayam Iris Crispy Cabang Ragajaya ........................................ 15 

3.3 Lokasi dan Waktu Penelitian .................................................................................. 17 

3.4 Populasi dan Sampel ................................................................................................ 17 

3.5 Jenis dan Sumber Data ............................................................................................ 18 

3.6 Teknik Pengumpulan Data ...................................................................................... 18 

3.7 Definisi Operasional Variabel ................................................................................. 19 

3.8 Teknik Analisis Data ................................................................................................ 20 

BAB IV HASIL PENELITIAN DAN PEMBAHASAN ..................................................... 22 

4.1 Profil Produk dan Rata-Rata Produksi Per Hari Pada Ayam Iris Crispy Cabang 

Ragajaya Kabupaten Bogor ................................................................................................ 22 

4.2 Komponen Biaya Produksi Ayam Iris Crispy Ragajaya ....................................... 23 

4.2.1 Biaya Bahan Baku Ayam Iris Crispy Ragajaya....................................................... 23 

4.2.2 Biaya Kemasan Ayam Iris Crispy Ragajaya ............................................................ 25 

4.2.3 Total Keseluruhan Biaya Bahan Baku .................................................................... 26 

4.2.4 Biaya Tenaga Kerja Langsung Ayam Iris Crispy Ragajaya................................... 27 

4.2.5 Biaya Overhead Pabrik (BOP) Ayam Iris Crispy Ragajaya ................................... 27 

4.3 Perhitungan Harga Pokok Produksi Menggunakan Metode Full Costing .......... 29 

4.4 Penentuan Harga Jual Ayam Iris Crispy Ragajaya ............................................... 31 

4.5 Perbandingan Harga Jual Berjalan, Harga Jual Dengan Markup 30%, Harga Jual 

Dengan Markup 35%, dan Harga Pasar ............................................................................ 35 

4.6 Pembahasan .............................................................................................................. 37 

BAB V KESIMPULAN DAN SARAN ................................................................................. 38 

5.1 Kesimpulan ............................................................................................................... 38 

5.2 Saran ......................................................................................................................... 39 

DAFTAR PUSTAKA ............................................................................................................. 40 

LAMPIRAN............................................................................................................................ 42 

 


